
МИНИСТЕРСТВО ЗДРАВООХРАНЕНИЯ КЯСР 
ПАВЛОВ С1НИТАРН0-ЗШДЗШ01ОГЙЧВСК0В УПРАВЛЕНИЕ 

РЕСЕШШКАНСКАЯ САНИТАРНО-гЩЦЕИИШОгачЕСКАЯ СТАНЦИЯ

ВОШТИШ ЫИКРОЕИШОШВСШ ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА В НЕКОТОРЫХ 
ВИДАХ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

МОСХМ ~ 1980,

купить манжеты

http://www.kruzhevo-len.ru/kruzhevnoj-vorotnik.html


Яадрмоашв Таити ««ятфяо-«пято«яжчвек1П доедовим Мпадмя. IQBCP * 
Ш&ябжикшшЛ ш ящ яьт т ш ош п к яЛ  в*шда*1Ьшадр*аа ИЖЯР cu.flaayaoeot, 
ЦЦИШ И, ЗЖАяде, XJUMl!paMi«.9̂ Ĉ mannioe> s совете»*»* а ill№  
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Саяитарно-иикробйвлогмчесяие исследования яйцевых Продуктов является важнейвея и ег» текучего 
санитарного надзора. Они позволяют судит» о санитарном состоянии предприятия торговли, яйцевой про­
мышленности и общественного питания, качестве выпускаемой продукции, совладении требования техноло­
гического процесса, своевременности реализации и эпидемиологической значимости самой продукции и эта­
пов ее производства.

Обнаружение возбудителей заболеваний достоверно свадетельсТвурт о наличии эпидемической ситуации, 
вскрывает эпидемические связи при массовых заболеваниях, объясняет происхождение вешвек и определяет 
специфичное» последуйте противоэпидемических мероприятия.

Современный методический уровень позволяет успешно вести поиск ряда возбудителей инфекционных за­
болеваний в изучаемых объектах. Однако, практические лаборатории на настоящем этапе не располагай 
возможностями для одновременного определения всех возбудителен заболеваний, Присутствие которых можно 
предполагать а данном объекте, К тоцу же при намечаацеяся тенденции изменения зтиояогиЧескоя структу­
ры некоторых патологических процессов список возбудителей постоянно пополняется, в частности, за счет 
так называемых, условно-патогенных микроорганизмов, которые будучи сапрофитами, ори определенных ус­
ловиях вызывает не только спорадические заболевания, но и эпидемические вспышки.

С учетом изложенного текущий санитарно-эпидемиологический контроль лицевых продуктов базируется 
Наряду с обнаружением отдельных патогенных микроорганизмов, на количественном учете общего уровня мик­
робного обсеменения и определения санитарво-покжзатедьных микроорганизмом.

Эти косвенные приема позволяет судят*, в известной степени, 0 возможной загрязнении пищевых про­
дуктов микроорганизмами - возбудителями заболеваний.

Нормирование уровня микробного загрязнения ведется по косяетшк показателям, с учетом разработан­
ных их количественных параметров, Эти показатели отражены а ряде норматиэно-технхческхх документом 
(ГОСТ, ОСТ, ТУ), требование которых является оенбвоя проведения профилактических, мероприятия.
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1.

НОРМАТИВЫ ИйРаИОЛОПЯЕСШ ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА 
В ВВКОПШ ЩАХ ДИКВЫХ ИРОДЛИОВ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

Ат : Наименованиепродукта : ВГ1 : Г!по»г иве- ; СрОк дейст-: Общее содержание : Содержание : Содереа-V4W . шд . ; вил Щ  до : микроорганизмов : килечной па: ние Saco-
J . : : в 1 г продукта : почки /титр: генныхJ : ; : : килечной па: мофоор-
: : » : : почки/ : ганиаиов

3 5

Молоко коровье пастеризо­ванное
Виде:пастеризованное 2,§ 

пастеризованное 3, 
пастеризованное

А. ЮЛОЮ К МОЛОЧНЫЕ ПРфЛСШ 

01*01*81 0W 1.86
ГОСТ

13277-79

топленное 
топленное 
белковое 
белковое 
с витамина!
с витамином _ ___с витамином С немирное 
немирное

мира
мира
жира
кира
мира
мира
кира
мира
жира

2+ Молоко стериливованное ви* fу 49- таминкеированвое S57 « 79

в бутылках и паке- 
тах гру ппы:
А «60 Du) в 1 т;
В -ЮО 000 в 1 мл;
во флагах и «истер-
***200 000 в 1 ип

8

3 МП
0,3 ил

не допус­
кается 
не допуска̂  
ется

0 ,3 мг не дотре­
кается

01. *>.79 01» *>*89 ЮО в 1 не указано ев доцуека- етса
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3. Молоко окакао иди хофе Виды!молоко о какао мирное молоко о кофе жирное молоко о какао мошфпое молоко с кофе нежирное

ОСТ 49- 71 - 74 0J.01.75

4. Молоко витаминизированное п̂я детей (с витаминами W W 01.01.72
5. Молоко гуманизированное 

"Зиталакт обогащенный® 01.01.78
6. {{ояоко̂ гумануаир рванное 31,01.78
7, Молохо коровье цельное сгущенное с сахарок * т * 01.09.37
8, Молоко цельное егдоюое о сахаром для экспорта г о с т11548 -  65 01,07.66
8. Молоко сгущенное Мел саха­ре & ? « 01.01.82
10. Молоке сгущенное а сахарок

* ° ? w
01.01.83

- 3 -
: 5 6 : 7 : 5

01.01.90 не указано 0,3 мл не допускается

не указан 75  000 а  1 ив 3 ив ме допускается

01.01.83 1000 в 1 ил не допускает- не допуска­ла в 11,1 ил «тол
01.01.83 1 000 ■  1 ил не допускает- на доцусю- са в 1 1 ,1  до ется
01.01.82 25 000 в 1 г не допускает­ся не допуска- ея
01.01.81 38 000 s 1Г на допускает­ся не допуска­ется

не указан ЮО 9 i t не допускав»- оя яе допуск»* ется
не указан для непосредственного употребдепия:TDQ 000 И Гг яе допускает- не допуска­ем в 0,1 г ется для прокьпшекшЖ п̂ рврабопсн:250 000 а 1 г  на дсЬусказт- ва допускает­ся В 0*01 г сж
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li. Молок» цельное от/ценное с вехе* ГОСТ,
рои 2903 ~ 73 aU01*78

12. Молоко коровье цельное сухое
13. Молоко коровье цельное сухое

„ ГОСТ 01.09.67 6.49 -  67
ГОСТ 01.01.76 4495 >75

14. Молоко коровье сбеэшрекное ГОСТ 01.07.75сухое ®970 -  74

15. Молоко коровье обезжиренное ГОСТ 0 1 ,0 1 » 8 1сухое, поставляемое для око- 23621 -  79 порте
16. Молоко оухое цельное бистро­растворимое „ТУ 49- 695- 79 01. 01.00

01.01.84

01.01.82
01.0L81

01.07.80

01.01.84

не указзно 8 герметическое
ее допуска- не дтцуе- атсл в 1 г каетрГ

В негерметической |«ре»
из допуска- ив дврд№- «в* а 0,3 г каете*.

40 000 в 1 г не ̂допуска- ве^пуе-

В виснем сорте:50 000 в I f
Ь Ж Г . Т Г ’

ж м у д и -

Для промыкденной переработки:
ЮО 000 в 1 г не допуска- из «***• етея каете»

1)4
етея

потребительской: a ir  не допуска- ее дмфо* етея netff
M O iB o o T lT ^ io n y c K .-  е е ллт/е- есск те
SO 000 в 1 г недопуска- ие̂01.01.90 гс-
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17. Молоко сухое "Смоленское" ТУ 49-

205 -  72
С 1.10.72 01.Ю.82

б в
Для молока "Смоленское";
50 000 в 1 Г не допуска- ко доцуека-8тс§ в О.Зг ется
Для молока "Смоленское" со Знаком качества; 
40 ООС a l t  нс допуска» не допуска­

ется в 0,3т ется

16. Молоко сухое "Виталакт" для де- 9 *J76 o i.U .7 6
тея грудного возраста ***

01» 11.81 25 000 в 1 г не допуска» не допуска­
ется ется

12. Сливки из коровьего молока о с т м49-64-73
01.01.75 01.0L90 Для категории "А* в бутылках и 

ЮО 000 в 1 мл 3 мл
Для категории "Б" в бутылках и 
200 000 в 1 мл 0,3 мл
Во флягах и цистернах;
300 000 в 1 мл 0 ,3  мл

пакетах: 
не допуска­
ется 
пакетах: 
не допуска­
ется
не допуска­
ется

20. Сливки взбитые „Виды:сливки взбитые ванильные сливки взбитые шбколадные сливки взбитые плодово-ягодные.

0СГл49-57-73

21. Сливки сухие высоко-жирные УСТ-.49-44-72

0 1.07.74 01.07.84

01.0 U73 не указан

не указано

50 000 В 1 г

0,3 мл не допуска­
ется

0»Е г не допуска­
ется

22* Сливки сухие и сливки сухие с 
сахаром я »

01.08.58 0L.01.&4 Для высшего сорта: 50 000 в 1 г
П Ш ' г  Г Г !

не допуска- не допуска­ется * отел
не Допуска» не допуска­ется ется
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-3. Сметана

сметана
сметана
сметана
сметана
сметана

Веды:
20% ЖИОНОСТИ 
25% жирности 
30j| жирности

ОСТ 49- 
9 0 - 7 5

24- Сметана 
тепе к

ЖИрНОСТК
любительская 40% жирности
14% жирности с наполни- ТУ 49-

536 — 79
Сметана с наполнителем 

Видн:
сметана 
с«етана

коестьянская 16% жирности 
докалняя 23% жирности

ТУ 49- 
409 -  77

2С* Напитки списочные 
Веды:

напиток сливочный сладкий 
напиток сливочный с какао 
напиток сливочный с кофе

27* Напиток "Южный*

23* Напиток

ОСТ 49- 
75 -74

напиток
напиток

"Русский*
Зиды:

"Русский/
"Русский" ПЛОДОВОЯГОДНЫЙ

ОСТ 49-
40 -  72

ТУ 49- 
613 -  79

29- Напиток "Любительский*

30. Напиток из пахты *Новйкка<|

ТУ 49- 
397 -  77

ТУ 49-
485 -  78

4 5 : $ J 7 : 8

01.01.76 01.01.61 не укззано не указано не допускается

15.04.79 15.04.84 не указано не указано не долусквется

01.09.77 01,09.824 не указано не указано не допускается

01.07.75 01.07.90 не указано 0 ,3  мл не допускается

01.01.73 не указан не указано 0 ,3  мл не допускается

01.03.80 - 01.03.90 не указано 0,3 мл не допускается

01.09.77 01.09.82 не указано 0 ,3  мл не допускается

01.10.78 0L  Ю.83 не указано 0 ,3  мл не допускается
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l : г 3 : 4 :
31, Напитки из пахты ОСТ 49-

Води 111 -  76 01,06.77
пахта свежая 
пахта диетическая 
напиток из пахты сладкий 
пахта "Идеал1* пастеризованная 
пахта "Идеал" сквашенная

32,

33,

34.

Напиток "Юбилейный"
„ Виды: 

напиток "Юбилейный" 
напиток "Юбилейный" сладкий 
напиток "Юбилейный" плодовоягодный
Напиток "Снежок"

Виды:
-сладкий
-плодовоягодный
Напитки ацидофильные

Виды:
ацидофильное молоко
-  жирное
-  жирное сладкое
-  нежирное
-  нежирное сладкое
-  жирное сладкое с ванилином
-  нежирное сладкое с ванилином
-  жирное сладкое с корицей
-  нежирное сладкое р корицей 
ацидофильиогдрож*р9ое молоке
-  жирное
-  нежирное 
ацидофилин-  ЖИрННЙ
-  жирный сладкий
-  нежирный-  нежирный сладкий

ТУ 49-
476 - 76 15.03.78

о с т 49"*
56 - 73 01.01.74

ОСТ 49-
39 - 72 01.01.73

5 : 6 : ....... 7 bU е

01.06.82 не указано 0^3 мл не допускается

15.08.83 не указано 0 ,3  мл не допускается

01.01.84 не указано 0 ,3  мл не допускается

не указан в мазках, окрашен­
ных метиленовой 0 ,3  кй не допускается 
синью > должны пре­
обладать ацидофиль­
ные палочки и, в 
среднем, 4-6 дрож­
жей в одном-поле 
зрения



2 31 :
35. Паста ацидофильная ОСТ 49-

Вццн: ^  7 6 - 7 4
паста ацидофильная сладкая 6% 
хирчости
паста ацидофильная сладкая А% 
жирности
паста ацидофильная сладкая не­
жирная

36* Паста ацидофильная "Столичная" ТУ 49- 
Виды: 450 -  78

паста ацидофильная "Столичная"
3% жирности плодовоягодная 
паста ацидофильная "Столичная"
8/о жирности с лимоном 
паста ацидофильная "Столичная"
&Ц жирности сладкая
паста ацидофильная "Столичная"
4% жирности плодовоягодная 
паста ацидофильная "Столичная"
4% хирности сладкая
паста ацидофильная "Столичная"
нежирная плодовоягодная
паста ацидофильная "Столичная
нежирная с лимонок
паста ацидофильная "Столичная"
нежирная сладкая

37, Напиток из сыворотки "Прохлада" ТУ 49- 
Виды: 484 -  78

напиток из сывороткг» "Прохлада" 
сладкий
напиток из сыворотки "Прохлада" 
плодовоягодный

38* Кисломолочный продукт "Моло­
дость”

ОСТ 49- 
42 -  72

8
4 : 5 : 6 : ? : 8

01.07.75 01.07.90 не указано 0 ,3  ия не допускает- 
ся

15.09.78 15.09.83 не указано 0,0001 мл не допускает­
ся

0L 10.78 01.10.83 не указано 0,3 мл не допускает­
ся

01.07.73 не указан не указан» 0,3 мл не допускает­
ся



» у
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39. Пахта повышенной жирности "Б од­
ров и.ь"

ОСТ 49- 
35 -  75 01.01.76 01.01.81 В бутылках и пакетах:

75 000 в 1кл 3 мд 
Во флягах и цистернах: 

ЭОО 000 в 1 и л 0,3 мл
не допускается 
не допускается

40. Простокваша
Вэдн:

ОСТ 49- 
26 -  71 01*01.72 не указан не указано 0,3 мл не допускается

простокваша мечниковскаа 
простокваша ацидофильная 
простокваша ояная 
простокваша обыкновенная 
варенец
ряженка (простокваша украинская) 
простокваша слоеная с джемом мои 
вареньем

41. Кефир детский й 15.11.78

42. Кефир особый 4 » 01.05,78

43. йогурт
Воды:

йогурт
йогурт сладкий 
йогурт плодовоягодннй

ОСТ 49- 
50 "** 73 01.07.73

44, Кефир
Виды: ^  

ки^ый с содержанием жира 3,2%
ОСТ 49- 

29 -7 1 01.07,72

нежирный
таллинский с содержанием жира 
1% и нежирный

15.11.83 не указано не допускает- не допуска- 
ся в 3 мл ется

01.05.83 не указано 0,3 мл не допускается

01.07.83 не указано С,3 мл не допускается

не указа** не указано 0,3 ж не допускается
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45* Куше натуральный (из кобыльего
КОЛОК®}

ОСТ 46- 
6 9 - 7 7 31.01*78 01.01.90 не указана 3 мп не допускается

Вида;
«  елабнй
-  ©pjft33«
-  крепкий

46» Куше зежшй из коровьего молока 
Вида;

-  слабый

ТУ 49- 
464 ~ 73 01.05.73 01.05.83 не указана 0,3  мл не допускается

— средний 
~  |фсший

47* Еушс из коровьего молока ОСТ 49- 
67 -  74 01.01.75 01.01.S0 не указано 0,3 нл не допускается

48* Паста молочно-белковая ‘‘Здоровье 
Вилы:

— Щ жирности

* ОСТ 49- 
5 8 - 7 3 01.07.74 на указан не указано 0,3 хл не допускается

-  Ь% жзфноста сладкая 
*- нежирная
-  ядодоаолгодяая нежирная
-  с витамином С нежирная

49. Молочнокислые сухие продукты 
Вида;

сухая простокваша (обычная)
ШСТ

Ю382 -  63 01.07.63 01.01.84 не указано не допуска­
ется

* не допускает­
сясухая диетическая простокваша 

еухз& щж^ульное молоко
50* Сиесь полочная сухая для купце а ТУ 49- 

456 -  78
01.05.73 01.05.83 200 000 а 1 г 0 ,1  г не допускается



1 : 2 : 3

51. Продукта кисломолочные сублнка- циоиноя с у я х и  Вшш*Квгурт ЖИрВНЙ *
й о г у р т  ж и р н о й  сладкий
ЯОГзРТ хирныя плодовокгодныЯпаста ацадаЯильнаякаста аюадвфипьная повышеннаяжирнеетпростокваша мечниковокая

ОСТ 49- 32 - те

52. Напиток "Московский"
33. Творог "Стая опий"
54. Творог нлгкий диетический
55, Творог детский

ТУ 4»-259 -  74
ТУ 49-575 - 79

„ОСТ 49- 25 -  71
и Г Л .

66. Творог сублимационной оушки „ Бадж:ТВОрОГ ЖИПНЫЙтворог полужирный тиорог нсямриаи
■ к * - '

13
г А  х S : б

11.04.72 не указан. не указано не доту скв- не допусме?-
вгся® 11‘ m S W S -

кеш: а 20 У о допускаете'! се» деркачке стафи­лококков г  1 г не б одев 5 000

01.10.74 01.10.69 не указано 0,3 ж  не допускается

01.12.79 01.12.89 не указано не указана ж  допускаемся
01.01.72 не указан не указано не указан» не де^есмтог
01.12.79 01.12.89 не указано не допуска- ю  дсвгскаегсв ется в 0 ,1 1
01.01.76 01.01.81 не указано не допуска- не допускается ется ж 0,03т



X • z 3

z7* Изделия творожные ОСТ 49*
Бтеды:; 102 -  76

cjpzut и масса творожная сладкие 
сурки и масса твсраяйая соленые 
торты творожные 
терты творожные "Юбилейные” 
кремы творожные 
наста творожная
Кремы творожные ТУ 49

Виды; 376 *
крем творожный *снегуречка”мин*
допьныл
:ipfi4 творожный "Снегурочка"ана­
насовый
креч творожный "Снегурочка” ро­
ковый
крем творожный "Снегурочка" 
апельсиновый
крем творожный "Снегурочка" ли­
монный
крем творожный "Десоерт модаль­
ная „„ -
крен творожный дессерт ананас 
совна м и
крем творожный "Дессерт" ромовый 
крем творожный "Д^с^ерт апель­
синовый
крем творожный "Дессерт" лимон*
ИЫЯ

77

59, Сыр крестьянский ТУ 49* 
404 - 7 7

60, Сыр сычужный мягкий *В*л*анка* ТУ 49*
482 *  7о

12

: 4 :  5 : 6 7 8

01.01,7? 01.01.82 не указано не указано не допускает­
ся

01.07.77 01.07.82 не указано не указано не допускает­
ся

01.08.77 01.08.82 не указан* не укапан* не допускает­
ся

не указано не допускает15.09.78 15,09,83 не указано



13

i  : 2 : 3 : 4 : 5 : 6 : 7 : 8

61» Сыры сливочные £цды:
сыр сливочный сладкий 
сыр сливочный фруктовый 
сыр сливочный советский 
сыр СЛИВОЧНЫЙ острый 
Сыр сливочный рокфор

ОСТ 49- 
JDO -  75 01.03.76 01.03.81 не указано не указано не допускается

62. Масло сливочное 
Взды:сладкосливочное

лобитсдьское
кислосливочное

ГОСТ
5. ЮЗО -  71 01.11.71 не указан

10 000 в 1 т  
Ю 000 в 1 г 
не ограничено О

О
О

»"*
Н*

*"
« не допускается 

не допускается 
не допускается

63» Масло вологодское ГОСТ
5.838 -71 01.05,71 не указан 1 000 в 1 г 1,0 г не допускается

64. Масло сливочное арокатизиро^ 
ванное

ТУ 49- 
430 -  77 21.01,78 01.01.63 не указано не указано не допускается

65. Масло крестьлноское 
Виды:

едадкоеливочное 
кислосливочное

ТУ 49- 
200 -  72 01.06>2 01.01,82

10 000 в 1 г 
ка ограничено

ОД г 
0 ,1  г

не допускается 
не Допускается

66, Сыр плавленный в порошке* ТУ 49- 
198 -  72 01.07.72 -01.01.82 не указано на допускает- на допуск » -  

сд ется



«- 14 -

I 2 3 : 4 : 5

67. Мережвяев
Виды:

КОЛОЧНО&
сливочное
пломбир»
плодозоягодные
ароматические
любительские

ОСТ 49*
73 + 74 01*07,75 01.07,00

6о. Смеси сухие для мороженного ОСТ 49-
Виды; 118 -  78 31,01,78 01.01,83

сухая смесь для мороженного плом­
бир "Домашний1*
сухая смесь для сливочного мороже­
ного
сухая смесь для сливочно-белкового 
мороженого
сухая смесь для сливочно-шоколадного 
мороженого
сухая смесь для сливочно-кофейного 
мороженого
сухая бкесь Для молочного мороженого

69. Консервы молочные. Молоко нежирное ГОСТ _
сгущенное с сахаром 4771 * 60 01.01*62 01*01*64

70. Консервы молочные. Сливки сгущен* 
ные с сахаром

ГОСТ 01*01*62 01*01.64 
4937 — 60

71. Консервы молочные. Кофе натураль- ГОСТ 01.07,69 01.01.83 
ный со сгущенным молоком и Саха- 5.256-69 ром

72. Консервы молочные. Кофе натураяь- ОСТ 49- 01.01.75 01.01*90 
ный со сгущенными сливками и са- 70 *л 
жаром

| 1» .1» h *№"* ш miif) ii1 ц j 4 Чщ6 : ? t 3

100 000 8 1 кд 0,3 vn не допуска­
ется

50 000 в 1 г ие допуска- не допуска­
е т с я  я Л- 1г  я т е  я

не указано

35 000 в 1 г 

25 000 в 1 г

36 000 ■ 1 т

не указано не допускает­
ся

3 Г не допускает* 
ся

не допуска­
ется

не допуска­
ется

0,3 ия не допуска­
ется



ю  -

1 :
73. Коаеервн молочные. Какао во сгу~ ОСТ 49- 01.01* ̂5 01

яенншм сливками о сахаром ” '*

74. Консервы молочные. Какао «о ого­
ленный молоком и сахгро*

ГОСТ 
718 - 54

75. Консервы молочные. Кофе натураяь- ГОСТ . 
а л  во сгущенным молоком и саха- 719 - 54 
ром

ТУ 49- 
255 - П

01.01.55 01.01.84

01.01.55 01- 01. в4

6________ г 7 : 8

85 000 в 1 г 0,3 мл не допускается

35 000 s i r  0,3 мл не допускается

35 000 Ь 1 г 0,3 мд не допускается

76! Кама сухая молвимая "Малыш*

77. Смеси сухие молочные "Маявтка* и Малыш"
Виды:смесь сухая молочная "Малютка 

смев» Сухая молочная "Малым" о гречневой мукой 
смесь сухая молочная "Малым" 
о рисовой мукой „„ . _
с м е с ь  сухая молочная "Кешам" 
о овсяной мукой . „
смесь сухая молочная "Малым" 
а толокном

78. Смаеи молочные "Энпитн*
снес» молочная "ёнпит белковым" 
снес» Молочная "Эвпит обезжи­
смесь молочная "Энпит жировой"
смесь молочная "Эвпит яротиво- 
авемичесямг

126

01.08.74 01.08.83 50 000 в 1 г

ОСТ 49- 15.03.78 15.08.83 
16 -  78

не допуска- не допускается 
етвя i f 0,1г

С государственным Исаком качества:
1 5 000 в i г не допуска- не допускается етсяС первой категорией:2S ООО с I Г «  допуск»- не допускается

15.09.78 1)5.09.83
25 000 в 1 Г не допускает- не допускается

0Д
25 000 в 1 г не допускает- на допускается

ся
25 000 а I г не допускаем не допускается 

од
5b 000 »  1 г не допускает* не допускаете* 

ел



Концентраты лицевые. Сухие про- лГОСТ 0 i.p 7 .7 9  GL 07.83 50 000 в 1 г  не допуска- не допускается
д у ю т  детского и диедического 5.886 -  79 етсд  в О.З и
штанмя

Ассортиментs
молочная смесь с рисовым отва­
ром Крепни3
модемная смесь с овсяных отва­
ром "Крепыш®
молочная смесь с гречн евт отва­

ром вКрешпа
ной^ная^смесь с  рисовой ^укой.

молочная смесь с овсяной мукой 
"Здоровье*
молочная смесь с гречневой му­
кой "коровье"
молочная смесь с пшеничной му­
кой " Здоровье*
молочная смесь со злаковой му­
кой "Здоровье* 
хама манная 
каша гречневая 
кама рисовая 
хама овсяная 
каша злаковая
кисель молочный с кукурузным 
крахмалом
мука гречневая витаминизированная
мука рисовая витаминизированная
мука гречневая
мука овсяная
мука рисовая
мучная смесьщм злаковая



X?

1 :

Б » ДРЛТИ8 ШЩВВШ П РО Д УШ

*• W4nK°l М Sxxf~"72 О L 01.72
Вцдн:мясо говядина в четвертинках 

мясо свинина в подутув1ах мясо баранина a тушах
8L Тув« кур и дышат вареные „«*  ад.*,*
82, Котлета школьна* дм питания детей школьного возраста

83, Фрикадельки мсше завороженные 
дм питания детей дошкольного к 
школьного возраста

Веды:
Ш № А  детские ----- ленинградские

84. Фарш гомкид сушения ОСТ 
56 —

65. Банка гетмане меню с гарен- ОСТ 49- 
ром еямороаашше 107 - 76Аосоотммвыт:гуяям на говядины е аещеяия го- ромкомг£дял шш гоядешш о керенки мр-
говядина тушеная е еелевш то. вошкойговядина тушеная а маремм кар-

5 $  S »  0 1 .0 9 .7 9

0 1 .Ю .7 9

1 5 .0 S .7 7

0 1 .3 0 .7 6

не указан стерильная в тоще иная, результаты по­
верхностного анализа отршатедьнн по ог- 
нсовнио к патогенным и усдошьпатоге»- инм микроорганизмам

01.07,81 не указана не указано не допускается

0X.0l.82 1 ооо 000 в 1 г не допуска- не допускается 
етсл в 0,01г

01.30,84 1000 000 в I г не допуска- не допускается 
ем» в 0,1г

0l.05.8i не указана не указано не допускается 

01, Ш Ц  20 000 в 1т о,1 т не додумается'



тофеяем
рагу по-докашвку с зеленым го­
рошком
рагу по-домашнему о жаренным 

картофелем
тефтелк в красном соусе с зеле­
ным горошком
тефтели в красном соусе с жарен­
ным картофелем
тефтелк в белом соусе с зеленым 
горошком
тефтели о белом соусе с жареным 
картофелем
бифштекс рубленный с зеленым го* 
рошком
бифштекс рубленный с жареным 
картофелем
говядина жареная с соленым горош­
ком
Говядина жареная с картофелем жа­
реным
язык отварной в белом соусе с зе­
леным горошком
язык отварной В белом Соусе с жа­
реным картофелем 
почки в красном соусе с  зеленым 
горошком
почки в красном соусе с жареным
картофелем
блинчики с мясом

86* Кулинарные' изделия из китового ТУ 15-07- 
мяса , 4 0 - 7 8

v Ассортимент: 
полуфабрикаты-  Ж&ШШЖ
-  голубом

10*02.73 15*06.83



1 : г : 3 : 4 i 5 : 6 : 7 : 1 8

готовая продукция
-  азу
-  бефстроганн

не указано
не указано 4,3 г 

4*3 г
не допускается 
не допускается

87. Рыба «аренах
(приготовленная из мороженного 
рыбного филе, охлажденной, мо­
роженной м соленой рыбы всех 
самейота/кроие осетровых и ло­
сосевых/, икры, молохи, теши)

TJT 15*07- 
44 -  74 ' 01.08.74 01.08.84 1 000' в 1 г не допуска 

ется в 10 :
-  не допускает-
Г сж

88. Яичный порожек 01.07.69 01.01.82 не указано 0 , 1 т бактерии рода 
сальмонелл не допускается

89. Бедок яйца сухой и желток яйца 
сухой„ Вадв: 
бедок яйце сухой 
желток яйца о ух ой

4Э-4Ь72
01.01.73 не указан не указано 0,1 г бактерии рода 

сальмонелл не 
допускается в 
£5 г, бактерии 
группа протея не допускается 
в ОД г

90. МайонаЬ ОСТ18-222-75 01.01.75 01.01.81 не указано 0,1 г не допускается
91. Полуфабрикаты овощные пйреоб­

разные быстрозамороженные A t * 01.07.78 01.07.83 • 10 000 в 1 см3 не указано не допускается

Виды:
мпинат намельченный 
кабачки протертые 
тыква протертая

92. Быстрозамороженные ододоволгед­
ина полуфабрикаты (пульпа м по­
ре)

ост
18-236*75 01.01.76 01.01.81
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1 :  2 : 3 : 4 : 5

Ассортимент:
клубничине ( земляничные)
абрикосовые
айвовые
шшчевые (ткемалевне)
брусничные
вишневыегрушевые
голубичные
ежевичные
красносмородиновые
малиновые
персиковые
рябиновые
сливовые
терновые
черносмородиновые
черешневые
черничине
черноплоднорябиновые
яблочные

93* Кисель на яблочном пере, не 
гребущий варки ТУ 18-

4-$~?6 01,01.77 01.01.83

94* Фруктово-творожная масса суб- ОСТ
лимадиоиной сушки 18-290-76 01*01,77 01*01.32Виды:
творожная масса с яблочным 
пюре с жирным творогом 
творожная масса со сливовым 
поре с жирным творогом 
творожная масса, с черносморо­
диновым поре с жирным творо­
гом

6' 7 8

1 000 в 1 г 0 , 1 т  не допускается
50 000 в 1 г 0,1 г не допускается

то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же *то же ТО же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то же то же то же
то £е то же то же
то же то же то же

1 000 в 1 г не допускает- не допускается
ся в 10 г

не указано 0,03 г не допускается



21

творожная массе с  яблочным rape 
с полужидким творогом 
творожная массе со сливовым ra­pe с полужидким творогом 
творожная массе с черносмороди­
новым щрв с полужидким творо­
гом

95. Продукта сублимационное суши. ОСТ __ . .  „Салаты и винегрет 18-309-77 01.12.77- 01.12.63
Ассортимент:

салат из белокочанное кацустн 
с яблоками
салат иа свекле 0 кремом 
винегрет

96. Продукты сублимационная суши. .ОСТ ^  . .  „
Первые и вторые обеденные бло- 18-330-78 01.11*78 01*11*83
да Ассортимент:
«первые обеденные блвда кусочками:

1. Борщ из- свежи* овощей с мясом 
4. Щи из свежих овощее с мясом
3. Рассольник с фасоли» м мясом
4. Суп. перловые о грибами _-первые обеденные блэда пвраобраашег
1. Суп ОВОЩНОМ
2. Боре

Ю ООО в 1 г

5 000 в 1 г

-вторые обеденные блюда:
1. Рагу овощное с мясом2. Голбцы ленивые с говяжьим 

фаршем
97, Концентраты Пищевые. Отвар 

овсяные сухое 01.10*79 01*10.88 50 000 в 1 г

7 : в

не допускает- не допускает­ся в 0,1 г ся

не допускает- ве допускает­
ся в 1 г ся

ве допускает- не доцуеха- 
ся в 1 г ется



1 2 3

98» Концентраты лицевые. Сухие ТУ пере овощные, овощемясные, 1S-4-9-76овощные е мухой для детско­го литанияАссортимент: лоре овощные поре овощное с мухой поре овоще-мясное

99, Концентраты пищевые. Кулинар* иые соусы порошкообразные Ассортимент:-  ароматизированный с грибным вкуоои, белый,мясной, белый яичный, грибной, красный., лу­ковый, луковый особый, мясной ароматизированный, осенний, 
столовый,  томатный, томатный кисло-сладкий, чесночный осо­бый:-  не трабувдий верхи: красный о перечным пире-, луково-горчк* ныа,томатный особый

ОСТ18-303-7)8

100. Концентраты пищевые, порошкообразные, Высокобелковые питательные смеси и комплекты суточных рационов и» них дня- окоговых больных . Ассортимент: ОСТа) концентраты пищевые по- 18-334-78 роехообразныв:-овощные и овощекрупяные о мя­сом, е мясом и белком (с-екодь-

22

: 4 : 5 : 6 : 7 : 8

01.01.77 01.01.83

20 000 в 1 г не допускается не допускается20 000 в 1 г не допускается не допускается20 000 в 1 г не допускает- допускаетсяся в Ю г о 000 в 1 г не ­патогенных ста­филококков

01.07.77 Ql.07.82 10 000 в 1 г не 'допускает- не допускаетсяся в 3 г

01.01.79 01.01.84 60 000 в 1 г не допускает- не допускаетсяСЯ В 1 г



1 : г « 4 5 6 7 в

ки е, суп картофельный, супы оволвые,
ные вит аюгаи8ированкые, полочные е белком витшеткзжюванные (камМ кру­пяные, поре картофельное) б) высокобелковые питательные смеем: -памтет мяСной, пакет мясной е бел­ком, молочно-белковая мета, кофей- ям молочно-белковая мета

Кулинарные изделия иа рыбы и нернбных объекте* морского промысла является особе скоропортящимися 
продуктами. Качество их зависит от обсемрненности сырья к вспомогательных материалов, санитарного сос­
тояния технологической линии, а танке от правильности проведения термической обработки м всего техноло­
гического процесса приготовления кулинарных изделий, храпения и транспортировка.

Все это допвно приниматься во штате при осуцестнлетк иттарко-микробнологическего контродл 
кулинарного производства.

Из рыбы и продуктов морского промысла изготовляйся кулинарные изделия в больном ассортименте.
Учитывая определеннуо специфичность в технологии приготовления, характере и уровне бактериальной 

обоеканеннооти, все кулинарные изделия хм удобства ооувествленкя профилактического хикробиологичаохого 
контроля делятся условно на У1 группы.

g яерйой группе отнооятзд изделия, которые подвергается термической обработке - обварке, варке, аа- 
пеханио о поошдуодкм охлазденмм и упаковкой:

а) а явихн, коробки (вареная, печеная, отварная рыба, рулеты, иаввнхк, котлеты, тфоккк, пончики,

в. кудшише щ е ш  из ршн к нвдбшк
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кулебяки, чебурек* я др.}?

б) я пакеты, коробочки (рыбные палочки, рыбная солонка и др.);
я) хсябпоннв иадеям (колбасы, оовивки, рыба фарширована*, зельц к Др. )•
Вторая группа включает кодированные продухты (студень, рыба заливная), изготовление которых связано 

в применением ручных операция, что моквт привести в вторичному обсеменению готовой продукции.
Третья группа - рыба и нернбнне объекты коревого промысла в заливках (маринаде, соусах). Технология 

ияготовдения данных изделий также включает ручные операции. Кроив того, йа качества этих кулинарии из- 
дедай влияет микробная обсемененное» заливов и соусов.

Четвертая Группа представлена больший аосортииентои пастообразных и измельченных слабосоленых Про* 
дуктрв (пасты, павтеты, сельдь рубленая, крилевое, селедочное и другие наела). Технологический процесс 
ив приготовления включает Перемешивание к купирование. Готовые гфодукты не подвергаются вторичному тер- 
юпескоцу обрабатыванию и могут быть значительно обсеменены.

Пятая группа объединяет изделия, отличающиеся многокомпонентное»» состава (салаты из морокой капус­
ты, Пловы в др.), что влияет ва их обсемененное». В эту группу включены также вторые обеденные быстроаа- 
яорояевные блюда (рыба отварная под соусами, солянки, сосиски и др,), которые Подвергаются двойкой обра­
ботке: предварительной термической с последующим замораживанием. При их контроле необходимо учитывать 
возможное» вторичного обсеменения.

Иестая группа - замсроженнне полуфабрикаты (пельмени, котлеты и др.).
Нормативы микробиологических показателей качества готовых кулинардах изделий из рыбы и неравных объ­

ектов морского промысла вышеперечисленных групп предложены в соответствии Методической инструкции по са­
нитарно-микробиологическому контролю производства флинарпых изделий из рыбы и нерыбных объектов морского 
прокисла, утвержденной Заместителем Главного Государственного санитарного врача СССР § карта 1973 г .,
*  Ленинград, 1 9 7 8 г.) , требование которой является основой проведения Црофилактических мероприятий.
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Нормативы микробиологических показателей иимяв щть- 
нарных изделия из pt*6te и нерыбнид трефздукгав

Груша : Исследуемые продукты после упаковки : Допустимая бактериальная обсемененное»
: Общая бактериальная обовма-: Б актерки группы : ценность a ir  : «отечной палочки

1 Подвергнутые термической обработке 1000 Огеутсяие a j г
П Жеюфовалцюа) отудвнь 5 000 Отсутствие а 1 к

б) рнба ваттная 30 000 Отсутствия ■ 0,1 г
1 В «атаках (маринаде, соусах) 5000 Отсутствие • 1 г
и Паетоебравнне ВО 000' Отсутетам а 0,01 г
У Вареао-морояеннв и многокомпонентные 5 000 Омутетма а 0,11
п Снрдо замороженные полуфабрикаты 50 000 —
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