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В В Е Д Е Н И Я

В целях оказания методической помощи по контроля аа 
применением антиоковдантов-вещеотв, onооодних замедлять 
працесоы окисления пищевых продуктов Реопубликаиокая санэпид­
станция Минздрава РСФСР направляет Вам перечень разрешенных 
вещеотв в качеотве антяокоддаитов. (приложение Л I)

Метода исследования на антиокоиданты оинтетячеохой природа 
изложены в ГОСТах : 656-79, 8558.1-78, 8558.2-78, 11254-85, 
14351-73, 25555.5-82, 26181-84, 27001-86 в других ГОСТах на 
продукты

Кроме антиокислителей оинтетичеокой природа в литературе 
опиоаны естественные вещеотва растительной црирода: дубильные, 
токоферолы, галлаты, кислоты. Групповые метода иоодедований вещеотв 
этой группы наложены в литературе:

Журнал "Вопрооы питания” 1958 г . Ml отр, 81-84 автор 
Оиульокая "Антяекоидантн" я в книге " Метода исследования 

пищевых продуктов" под редакцией Бурштейяа А.И., Гоомедиадат 
УССР, Киев 1963 г . отр. 556-559. (прняоявыяе *  2 ).

ЗАМЕСТИТЕЛЬ ГЛАВНОГО ГОСУДАРСТВЕННОГО 
САНИТАРНОГО ВРАЧА РСФСР

Л.Г. ШДУНОВА





Приложат» It I

А А: Вавыенование допуска : Область применения : номер разрешены
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(Предел добавления или
остатков)

X* Бензоат ватря в качеотве В превзводотве опыг- 
консерванга в концентра- кой парты напитка 
цы 1иО*гл отвечашего ■ Иааш.нша" 
требованяяи ст. 424 
государ фармакопее СССР,
В8Д.А

I23-5/I27-8 
2.04.79 г .

2 . Гармаше "Вянодв" Для защиты ввн os 123-5/127-8
испарения а резердуе- 2.04.79 г .
рах-храаилядах

3 . Уксусная хкелота
ТУ 6-09-4191

В производстве рыбных 123-5/1038-8
коноервов.преоервов 13.11.79 г .
Я другой рыбной про­
дукция

4, Пектзвая кислота в ее 
натриевая солв в кали 
чеотве от 0,5 до 5,0 т/л

Для обработки вина 123-8/4-Ь  
б.оэ.те г .

5 . Бисульфит натрия Консервант:для приго»- I23-5/5I7-8
ГОСТ 902-76 ления сулв|и!тнрутих 12.01.84 г.

растворов при произ­
водстве сухих фруктов 
л винограда; остаточные 
количества общей сер­
нисто! кислоты в сухих 
фруктах не более 1000 
мг/кг (в пересчете на 
йо£>

6. Лимонная кислота 
ГОСТ 908-70

Консервы "Креветка кату- I23-5/I000-12
ральная" аз расчета 0,6% I I . I I . 84 г.
к массе соленого раствора.

7 . Углекислый аыноняй Консервант; икра осетровых J 23-5/701-12
рыб; 0,7% к массе икры; 03.09.84 г. 
опытная партия 25 кг.

8. Бензоат натрия 
(ТУ 6-09-2785-78) 
квалификация *4"

В качестве консерванта для 123-5/467-8 
безкеквгояькых напитков га 19.08.81 г . 
раочета не более 150 мт/л 

(в пересчете на бензойную 
кислоту)
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9. Пропяоновая киолота 
По 1У 6-01-989-80

В качестве консерванта 
пива непастеризованного 
в количестве I г/л (опыт­
ная партия 100 дал )

123-5/92-8 
4,11.85 Г .

10. Гемосорбент СКН 
во 17 95-834-81

В качестве консерванта 
ддя обработки воды в про­
изводстве водок (производ­
ственные испытания в тече­
нии 2~х лет

I23-5/I0-8 
29.10.85 г .

I I .  Дегядрацетовая
кислота, по паспорту 
предприятия изго­
товителя

Кояоервант;фруктовые кон­
сервы (желе,повидло, даем, 
яблочный сок), (произвол- 
ответные испытания в 1987- 
1989гг. до 3 мг/кг

123-4Д62-14 
28,05.87 г .

12. ТУ "Нироо" (опытня 
партия;

Консервант антибиотик (пре­
парат низина) (согласовав)

I23-I2/I386-8 
03.12.87 г .

13. Сернистый ангидрид Консервант; изменение Л 3 
ГОСТ 18078-72 "Экстраты 
плодовые и ягодные", не более 
0,01%, т .е . 100 мг/кг 
(вместо 0,05$)

123-4/266-14 
29.04.87 г .

14. Уксусная кислота 
пищевая

Коноервант(вмеото бензоата 
натрия): некоторые виды 
пресервов из рыбы pH 4,2

I23-5/I17-12 
10.08.87 г .

15. Бура (ГОСТ 8429-77) Икра осетровых рыб:коноев- 
вант,временно на 1986-1987гг, 
не более 6 г/кг

123-5/24-8 
. 30.04.86 г .

16. Сантохяя
(ТУ 6-45-138-76)

Яблоки; омачивание 0,05-0,3$ 123-4/209-14 
водно спиртовым раотвором 29.05.86 г . 
для увеличения сроков, хра­
нения, производственного 
испытания,86-87 гг. Остатки 
оантохина в яблоках после 
хранения не более 0,1 мг/кг

17. Прошигаллат Мясные и куриные бульонные 
кубики (Тгоция); антиокис­
литель не более 50 мг/кг 
кира в продукте

123-12/675-28 
01,08.86 г .
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IB. / /  -ациламинокиолеты Р̂и консервация njpaje 123-5/682-8А / -г̂ млпчииилиилмта количестве 60 мг/л пива 06.08.82 г .
У  -дауроял-гдлтамяновая 
М -дауроал-аопарагян овал
У  -лнуроил-глнцерин в 

качестве коноерванта

19. Уксусная кислота 
по ТУ 6-09-4I9I-76

В производстве ялодо- 123-5/988-3 
овощной коноервяой 18.11.82 г. 
продукция

20. Консервант врояаововая кие- Для влажного риса 
дота

123-14/3430-8 
28.10.76 г.

21. Перекись водорода в 
качвотве коноерванта

При производстве кала- 123-12/1649-8 
тина из расчета 0,5% переки- 23,XI.83г. 
од водорода к твое су­
хого желатина, оодер- 
пащегооя в бульоне

22. Юглон оинтетичеокий 
остаточное количество 
юглона в готовых 
напитках 0,3 мг/д

В качестве коноерванта 
для газированных без­
алкогольных напитков 
( фруктовые воды)

I23-I2/II5I-8
25.06.79.

до
1.1.81

23. Питран-коноервант
пива оо ТУ, разработанным 
ВШВДиС

При производстве стойкого 123-5/90-8 
непастеризованного пива 21,1.82 
в количестве до 50 мг/д 
(содержание алкилтряме- 
тиламмоидя хдоояда л 
шше не болоо Б мг/д) 

пройзводотвешшв яошиа- 
нда



V
Приложение Л 2

1) Общая реакция на присутствие антиокислителей, 
ttwncaiop: I  часть 0,2Jt р-ра F&C^* I  часть 0,1 й роданида 
атония я 2 частя вода

Около 1г испытуемого жира раотверявт в 2 их. спирта в кол­
бочке вря нагревания. После охлаждения добавляет я» беретки 
указанный возе индикатор до устойчивой розовой окраски. Веля 
жир не содержит антиоксидантов, то вря добавления 0,1 мл 
реактива розовое окрашивание сохраняется в течении многих часов 
Содержание антиокислителей а количестве 0,01? приводит к обесцве­
чивание 2 мл индикатора весле 2-5 ю н.
2) Реакция на галлаы основана на том, что галлатн с аммиаком 
дают розовое окрашивание. Для открытия низших гахлатов (метня- 
этил-я пропдлгалдаты) кар растворяется в пе трахейном эфире,
из подученного раствора навлекает гаххатм водой ыи раствором 
ацетата ашония я к вытяжке добавляют 5-10 кап. 10? аммиака. 
Пэявлеаве розового окрашивания указывает на присутствие низших 
гадяатов.

Ilu  открытия высших гахлатов жяр растворяют в петрояейиоы 
эфире, прибавляет равное количестве абсолютного спирта, затем 
в смесь вводят 5-10 капель аммиака я 1-2 их. воды дяя разве­
дения. Розовое кольцо указывает на присутствие высших галиатев 

Нордигядрогвайаретовая х-та,бутллоксяанязол я токоферол 
не реагирует о аммиаком.
3) Реакция на бутшоксияняаол США): 0,5-1г исследуемого жира 
нагревают в колбочке о 2 мл. абсолютного спирта до получения 
гомогенного раствора. После охлаждения вносят последовательно 
12 мл. 0,002? р-ра 2,6-дюиорхадонхлорямвда в 75? спирте. Тща­
тельно перемешивают я добавляют 2 ил. боратяого буфера ( 2? 
водный р-р тетрабората натра-Ла^йу). При наличии бутилокоя- 
агизола появляется синее окрашивание. Интенсивность окраски 
индофенола достигает максимума после 10 мяк. я остается поотаяя- 
ной я течения многих часов. Содержание бутил оке саняз ала от 0,001? 
лоно распознается.
4) Реакция на нордягядрогвайаретовую ж-ту (У Щ  А).
В отсутствии гахлатов и бутииоксианизола нврдигидрогвайаретавая 
х-та может быть открыта хелезороданвдным индикатором, как описано 
в п.1.
5) Реакция иа токоферолы. Релезороданяданй индикатор (оы.п.1) 
дает палежитольный результат при относительно большом содержания
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