
Ц
ен

а 
И

 р
уб

. 
60

 к
рп

.

В С Е С О Ю З Н Ы Й  К О М И Т Е Т  С Т А Н Д А Р Т О В  
п р и  С О В Е Т Е  М И Н И С Т Р О В  С С С Р

МЯСО И МЯСОПРОДУКТЫ
СБОРНИК СТАНДАРТОВ

ИЗДАНИЕ ОФИЦИАЛЬНОЕ

СТАНДАРТГИЗ — 1947

номер сертификата

http://www.stroyinf.ru/russian-certificate-1815.html


Издание официальное

СССР
ГОСУДАРСТВЕННЫЙ 

ОБЩЕСОЮЗНЫЙ СТАНДАРТ
ГОСТ 1409—42

Всесоюзный ОКОРОКА, РУЛЕТЫ, ПРОДУКТЫ
Комитет Стандартов 

при
КОПЧЕНЫЕ ИЗ СВИНИНЫ 

Оценка качества, упаковка, марки-
Пищевая про­Совнаркоме СССР ровка, паспортизация, правила

приемки мышленность НЮ

I. ОЦЕНКА КАЧЕСТВА

1. Оценку качества окороков, рулетов и копченых продук­
тов из свинины производит Государственная мясная инспек­
ция по качеству перед выпуском указанных продуктов из 
мясокомбинатов, колбасных предприятий, холодильников и 
складов.

В случае отсутствия инспекторского пункта оценку каче­
ства производит отдел производственно-ветеринарного конт­
роля предприятия.

Оценку качества окороков, рулетов и копченых продук­
тов из свинины производят по органолептическим и физико­
химическим показателям.

2. К выпуску для реализации допускают окорока, рулеты 
и копченые продукты из свинины, соответствующие всем тре­
бованиям действующих стандартов на указанные продукты.

И. УПАКОВКА, МАРКИРОВКА, ПАСПОРТИЗАЦИЯ

3. На окорока, .рулеты и копченые продукты из свинины, 
за исключением шейки и филея, наносят на шкуре горячим 
штампом или посредством краски клеймо или навешивают 
бирку с указанием; наименования предприятия, названия про­
дукта (окорок Московский экстра, корейка, рулет Советский 
и т. п.) и даты приготовления.

4. Для транспортирования окорока, рулеты и копченые 
продукты из свинины упаковывают в деревянные и фанерные 
ящики, корзины или в другой вид упаковки, обеспечивающий 
сохранение качества продуктов при транспортировании. Ем­
кость тары допускают не более 50 кг нетто.

В отдельных случаях при отправке продуктов для снабже­
ния экспедиций или по специальному заказу производят упа­
ковку в бочки о заливкой продуктов пищевым топленым жи­
ром. Емкость бочек допускают не более 200 кг нетто.

5. В каждую единицу тары упаковывают продукты только 
одного наименования (окорок Тамбовский, окорок Воронеж­
ский, шейка и т. д.).

Внесен Народным комис- j Утвержден Всесоюзным 
сариатом мясной и молочной) Комитетом Стандартов 

промышленности СССР I 30/1 1942 г.
Срок введения 

1/VI 1942 г.
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Упаковывать в единицу тары продукты разных наимено­
ваний можно только по заявкам потребителей.

6. Тара для упаковки окороков, рулетов и копченых про­
дуктов из свинины должна быть прочная, чистая, сухая, без 
плесени и постороннего специфического запаха.

7. В специально оборудованном транспорте перевозка око­
роков, рулетов и копченых продуктов из свинины может про­
изводиться и без упаковки.

8. Каждую единицу тары четко маркируют несмывающей- 
ся, непахнущей краской при помощи трафарета, штампа, над­
писи или посредством наклейки этикетки с указанием сле­
дующих данных:

а) наименование наркомата, главка, предприятия;
б) наименование продукта;
в) вес нетто и тары;
г) порядковый номер места в партии;
д) « Г О С Т .....................
Кроме того в каждую единицу тары вкладывают ярлык 

с указанием следующих данных:
а) наименование предприятия;
б) наименование продукта;
в) вес нетто;
г) дата приготовления;
д) дата упаковки;
е) фамилия мастера;
ж) фамилия упаковщика.

9. При отгрузке окороков, рулетов и копченых продуктов 
из свинины каждая отгружаемая партия сопровождается 
сертификатом Государственной мясной инспекции по каче­
ству, а в случае отсутствия инспекторского пункта — удо­
стоверением о качестве, выдаваемым отделом производствен­
но-ветеринарного контроля предприятия.

10. В сертификате или удостоверении о качестве ука­
зывают;

а) наименование отправителя;
б) наименование получателя;
в) номер транспортного документа;
г) наименование продукта;
д) количество мест и вес нетто (по каждому продукту 

отдельно);
е) дату выработки (самую раннюю и позднюю).
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III. ПРАВИЛА ПРИЕМКИ

11. Под партией понимают количество мест окороков, ру­
летов и копченых продуктов из свинины одного наименова­
ния, оформленное одним сертификатом или удостоверением
о качестве или отпускаемое одной потребляющей органи­
зации.

12. Приемку продуктов производят по сертификатам или 
удостоверениям о качестве путем наружного осмотра со­
стояния тары. Кроме того для проверки качественного со­
стояния и веса нетто . выборочным порядком отбирают и 
вскрывают не более 10% всего количества мест партии. При 
приемке мелких партий (менее одного вагона) количество 
подлежащих вскрытию мест определяет приёмщик, но не ме­
нее 10% всего количества мест партии.

В случае обнаружения порчи, снижения качества, расхож­
дения в весе нетто, несоответствия продукта маркировке 
или сопроводительным документам извещают об этом отпра* 
вителя и вызывают инспектора Государственной мясной 
инспекции по качеству для осмотра, отбора образцов для ла­
бораторного исследования, установления оценки качества 
продуктов и веса.

Результаты повторной оценки качества и перевески запи­
сывают в акт.
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