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Сборник «М олоко, молочные продукты и консервы молоч­
ные» составлен Государственны м  издательством  стандартов и 
вклю чает стандарты , действую щ ие на 1 июня 1957 г.

В  связи с  тем, что стандарты  периодически пересматри­
ваю тся и в них вносятся изменения, а такж е учиты вая, что 
сборник составлен на определенную дату, необходимо при 
пользовании сборником проверять действие стандартов и н а­
личие изменений к ним.

Д ля удобства пользования в стандарты , вклю ченные в 
сборник, внесены изменения, действую щ ие на 1 июня 1957 г. 
Эти стандарты  в индексе около номера имеют зн ак *.

Текущ ая информация обо всех  вновь утверж денны х и пере­
смотренных стандартах, а такж е об изменениях к  ним публи­
куется в «Информационном указателе стандар тов», заказы  на 
который следует направлять в  отдел распространения Стан- 
дартгиза (М осква, И -90, 2-я М ещ анская ул., д. 5 1 ) .



И здание официальное

С С С Р
Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н Ы  И 

С Т А Н Д А Р Т го ст
4495— 48Всесоюзный 
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СУХОЕ ОСТ НКПП 422 
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Настоящий стандарт распространяется на сухое молоко, 
получаемое высушиванием свежего цельного пастеризованного 
коровьего молока.

I. ТЕХ Н И Ч ЕС К И Е У СЛ О ВИ Я
1. В и д ы .  Сухое цельное молоко вырабатывается следую­

щих видов:
а) распылительное — получаемое путем сушки на распы­

лительных сушилках,
б) пленочное — получаемое путем сушки на вальцевых 

сушилках.
2. С о р т а .  Сухое молоко подразделяется на два сорта: 

высший и первый.
3. Выработку сухого цельного молока производят по тех­

нологической инструкции Министерства промышленности мяс­
ных и молочных продуктов СССР с соблюдением требований 
действующих санитарных правил, утвержденных Министер­
ством здравоохранения СССР.

4. Ф и з и к о - х и м и ч е с к и е  п о к а з а т е л и .  Сухое цель­
ное молоко должно соответствовать следующим требованиям:

Т а б л и ц а  1
Характеристика сухого молока

П о к а з а т е л и распылительного пленочного в
в герметиче­

ской упаковке
в негерметиче­
ской упаковке

негерметиче­
ской упаковке

Влаги в % % , не более . . . 4 7 7

Ж ира в % % , не м енее . . . 25 25 25

К ислотность восстановлен но­
го молока с содержанием 12% 
су хи х  вещ еств в гр ад у сах  Т ер ­
нера, не б о л е е ............................. .... 20 22 22

Содержание солей меди в 1 кг 
продукта, в п ер есчете на медь 
в м г% не б о л е е ................................. 8 8 8

Внесен Министерством 
мясной и молочной 

промышленности 
СССР

Утвержден Всесоюзным 
комитетом стандартов 

26/X I 1948 г.

Срок введения 
1/IV 1949 г.

3* 37



Стр. 2

ГО СТ 4495— 48 Молоко коровье цельное сухое

П родолж ение

П о к а з а т е л и

Содерж ание солей олова в 
1 кг продукта, в пер есчете на 
олово в м гу не б о л е е ...................

Содерж ание солей свинца . .

М еханическая загр язненн ость 
восстановленного молока по 
эталону, установленном у для 
молока к о р о вьего  фляжного . .

Характеристика сухого молока

распылительного пленочного в
в герметиче­

ской упаковке
в негерметиче­
ской упаковке

негерметиче­
ской упаковке

100 100 100

Н е  д о п у с к а е т с я

Не ниже II группы

5. О р г а н о л е п т и ч е с к и е  п о к а з а т е л и .  Сухое 
цельное молоко должно удовлетворять следующим требова­
ниям:

Характеристика сухого цельного молока

Показатели
распылительного пленочного

В кус и запах Чистые, сво й ствен н ы е 
пастеризованном у моло­
ку , б ез  посторонних 
привкусов и запахов

Чистые, сво й ственны е 
перепастеризованном у 
(кипяченом у) молоку, 
без посторонних привку­
сов и зап ахов

Консистенция С ухой , мелкораспылен­
ный порошок б ез плот­
ных ком очков

С ухой порошок из­
мельченных пленок без 
плотных ком очков

Ц в е т ................... Белый, с легким кремо­
вым оттенком , однород­
ный во всей  м ассе

Кремовый, однород­
ный во  всей м ассе

П р и м е ч а н и е .  В  случае расхождений в оценке вкуса и запаха, 
последние определяются в восстановленном молоке.

6. Б а к т е р и о л о г и ч е с к и е  п о к а з а т е л и .  Молоко 
цельное сухое при выпуске его с завода не должно содержать 
патогенных микроорганизмов и кишечной палочки.

Анализ сухого молока для определения наличия кишечной 
палочки производится в заводской лаборатории периодически, 
а также по требованию органов санитарного надзора.

38



Стр. 3

Молоко коровье цельное сухое ГОСТ 4495—48

7. О бщ ее количество бактерий в 1 г  су хо го  молока в ты ся ­
чах ш тук долж но бы ть не более:

Сорт Распылитель­
ное Пленочное

В ы сш и й ..................... 50 50
П е р в ы й ...................... 200 100

II. ОЦЕНКА КАЧЕСТВА И СОРТИРОВКА

8. О ценку к а ч ест ва  су х о го  цельного .молока производит на 
з а во д а х  Г о суд ар ствен н ая  инспекция по к а ч еству  по каж дой 
партии перед вы пуском  его с  за во д а . К ачество  м олока у с т а ­
н авл и вается  на основании органолептической оценки и дан н ы х 
анали за отобранной от каж дой партии средней пробы су хо го  
молока в соответстви и  с  О С Т  Н К М М П  3 .

В  сл учае  о тсутстви я  инспекторского п ункта оценку к а ч е ­
ств а  производит за во д ск а я  лаборатория.

9 . О ц енка к а ч е ст ва  производится по ф изико-хим ическим, 
органолептическим  и бактериологическим  п оказателям  и р ас­
творим ости су х о го  м олока.

10. О ц енка органолептических п оказателей производится 
по с т о б а л л ь н о й  с и с т е м е ,  в  которой для каж дой 
группы п оказателей устан авл и вается  следую щ ее количество 
б ал л о в:

Т а б л и ц а  2

Названия показателей Количество
баллов

Вкус и за п а х ....................................... 65
Консистенция .................................. 30

5

Итого . , . . 100

П о  каж дом у из устан о вл ен н ы х в таб л . 2  показателей  про­
изводится оценка су х о го  молока в  соответстви и  с та б л . 4  —  
балльной оценки, после чего р езул ьтаты  оценки сум м ирую тся.
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Стр. 4

ГОСТ 4 4 9 5 -4 8 Молоко коровье цельное сухое

11. В зависимости от окончательной балльной оценки ко­
личества бактерий и растворимости сухое цельное молоко под­
разделяется на два сорта:

Т а б л и ц а  3

Общая

О ценка
по

в к у с у

Общая р аство р и м о сть 
распы лительного 

су х о го  молока в воде 
при 70° 

не м енее

Общая 
р аствори ­
м о сть пле­

ночного

Общ ее кол и чество  
бактерий в 1 г су хо го  

молока, не более

Сорт оценка
в

баллах

и
зап аху  
в бал­

лах, 
не ме­

нее

в герм ети­
ческой 

уп аковке

в негерм е­
ти ческой 
уп аковке

су х о го  
молока 
в воде 
при 75° 

не м енее

для распы­
л и тель­

ного 
молока

для пле­
ночного 
молока

Е> процентах в ты сячах ш тук

Высший 9 1 -1 0 0 60 94 91 77 50 50

Первый 8 0 -  90 50 89 86 70 200 100

12. Т а б л и ц а  б а л л ь н о й  о ц е н к и
Т а б л и ц а  4

Jsf
s№

 п
/п

.

Наименования показателей Скидка
Балльная

оценка

1

Вкус и запах (65 баллов)
Чистые, свойственные пастеризованному 

молоку — для распылительного сухого мо­
лока и перепастеризованному (кипячено­
му) — для пленочного сухого молока, без 
посторонних привкусов и запахов . . . . 0 65

2 Слабо выраженный вкус пастеризации для 
пленочного сухого м о л о к а ................................ 1 - 3 6 4 - 6 2

3 Вкус перепастеризованного молока для 
распылительного сухого молока . . . . 3 - 7 6 2 - 5 8

4 Отсутствие вкуса пастеризации в пленоч­
ном молоке ........................................................... 6 59

5 Кормовой привкус ........................................... 4 - 1 2 6 1 - 5 3
6 Нечистый — неопределенный привкус и 

запах ........................................................................ 8 - 1 5 5 7 - 5 0
7 Привкус оплавленного жира в распыли­

тельном м о л о к е ..................................................... 6 - 9 5 9 - 5 6
8 П р и г о р е л ы й ....................................................... 6 - 1 0 5 9 - 5 5
9 Привкус старого, несвежего молока . . 10— 16 55—49

1 0 С а л и с т ы й ............................................................ 1 0 - 2 0 55—45
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Стр. 5

М олоко коровье цельное сухое ГО СТ 4495— 4S

П родолж ен ие

В
в
*
%

Наименования показателей Скидка
Балльная

оценка

и

Консистенция (30 баллов)

Сухой мелкораспыленный порошок, без 
плотных комочков, —  для распылительного 
молока и сухой порошок измельченных пле­
нок, без плотных комочков,— для пленочно­
го молока ........................................................................ 0 30

12 К о м к о в а т о -р ы х л а я ................................................. 3 — 4 2 7 - 2 6
13 Комковато-плотная, слеж авш аяся . . . 8 - 1 2 22 — 18

14

Цвет (5 баллов)

Белый с легким кремовым оттенком— для 
распылительного молока и кремовый — для 
пленочного, однородный во всей массе . . 0 5

15 Сильно кремовый ................................................. 1 - 2 4 - 3
16 С блестками оплавленного молочного 

жира (для распылительного молока) . . 1 - 2 4 - 3
17 Наличие отдельны х пригорелых крупинок 2 - 5 3 - 0

П р и м е ч а н и е .  При наличии во вкусе и запахе д в у х  или бо­
лее пороков скидка баллов производится по наиболее обесцениваю ­
щему пороку, с дополнительным снижением в 2 балла за сопутству­
ющие пороки.

13. Не допускается для реализации сухое молоко, имеющее 
следующие пороки:

а) засоренное или загрязненное,
б) вкус и запах: прогорклый, затхлый, плесневелый, запах 

химикалий или нефтепродуктов.

III. ПРАВИЛА ПРИЕМКИ И МЕТОДЫ ИСПЫТАНИЙ

14. Осмотр партий, отбор проб и испытание сухого цель­
ного молока должны производиться по ОСТ НКММП 3.

15. На каждую партию сухого молока, выпускаемую с за- 
вода-изготовителя, Государственная инспекция по качеству 
должна выдать сертификат, а при отсутствии инспекторского 
пункта завод-изготовитель выдает удостоверение о качестве 
на основании данных анализа заводской лаборатории.

41



Стр. 6

ГОСТ 4495—48 Молоко коровье цельное сухое

В  сертиф и кате или удостоверении о к ач естве  долж но бы ть 
указан о :

а ) наим енование заво да-и зго то ви тел я ;
б) наим енование продукта, его сорт, номер суш ки и 

д ата  вы работки;
в) номер стан д ар та ;
г) органолептическая оценка и дан ны е анал и за по ж и ­

ру, вл а ге , растворим ости и кислотности по каж дой суш ке, 
а так ж е дан ны е бактериологических анал и зо в;

д )  кол и чество  м ест, с  указани ем  емкости б ар абан ов 
или банок по каж дой  суш ке.

П р и м е ч а н и е .  К сертификату или удостоверению о качестве 
должна быть приложена справка лаборатории с данными физико- 
химических и бактериологических анализов.

IV. РАСФАСОВКА, УПАКОВКА И МАРКИРОВКА

16. Р а сф а со в к а , уп аковка и м арки ровка су хо го  цельного 
молока долж ны  производиться:

а ) в  герм ет ическую  тару —  м еталлические банки по Г О С Т  
1506— 5 2 .

б) в  н егер м ет и ческ у ю  тару —  ф анерны е б ар абан ы  и кар ­
тонные коробки по Г О С Т  3 9 7 4 — 47 , а такж е в бочки клепочны е 
или ф анерны е ш там пованны е.

17. При уп аковке в негерм етическую  тар у сухо е  молоко 
долж но б ы ть предвари тельно уп акован о  в мешки из параф и­
нированной, битум ированной, вощ еной бум аги или подперга­
м ента. Н епосредственная уп аковка сухого  м олока в негер м е­
ти ческую  ж есткую  тар у, без специальны х меш ков, д о п у ск ает­
ся при условии тщ ательного  покрытия внутренней поверхно­
сти тар ы  парафином, жидким стеклом , казеи новой  эм алью  или 
другими покрытиями сп ец и ального со ста ва .

М еш ки из битум ированной бум аги и специальны е покры ­
тия дл я ж есткой тар ы  долж ны  применяться из м атериалов, 
допущ енны х д л я  пищевой промыш ленности В сесою зной  
государ ственн ой  санитарной инспекцией М и ни стерства зд р а во ­
охранения С С С Р .

Замена
ГОСТ 1506—52 введен взамен ГОСТ 1506—47.
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