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ОТ ИЗДАТЕЛЬСТВА

Сборник € Молоко, молочные продукты и консервы молоч­
ные» содержит стандарты, утвержденные до мая 1972 г.

В стандарты внесены все изменения, принятые до указан­
ного срока. Около номера стандарта, в который внесено из­
менение, стоит знак *.

Текущая информация о вновь утвержденных и пересмот­
ренных стандартах, а также о принятых к ним изменениях 
публикуется в выпускаемом ежемесячно а Информационном 
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ЖИРОМЕР ДЛЯ СЛИВОК

ГОСТ
1963-51
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ГОСТ 1963—43

Утвержден Управлением по стандартизации при Совете Министров Союза ССР 
1/VI 1951 г. Срок введения установлен

с 1/Х 1951 г.

Несоблюдение стандарта преследуется по закону

Настоящий стандарт распространяется на жиромеры, входя­
щие в набор оборудования и приборов для определения содержа­
ния жира в сливках и других молочных продуктах по методу, пре­
дусмотренному стандартом «Молоко и молочные продукты. Мето­
ды определения содержания жира».

П р и м е ч а н и е .  Жиромеры, проверенные и снабженные свидетельством 
(с поправками) Государственного комитета стандартов Совета Министров СССР 
должны служить в качестве контрольных.

I. ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ

1. Жиромеры должны изготовляться из прозрачного, бесцвет­
ного химико-лабораторного стекла марки «23» или из стекла дру­
гой марки, удовлетворяющей в части химической стойкости следу­
ющим требованиям:

а) потеря в весе при обработке 2 н раствором едкого натра 
(NaOH) не должна превышать 60 мг на 100 см2 поверхности об­
разца;

б) потеря в весе при обработке 1 н раствором серной кислоты 
(H 2SO4 ) не должна превышать 0,5 мг на 100 смг поверхности об­
разца;

в) потеря в весе при обработке дистиллированной водой не 
должна превышать 2 мг на 100 см2 поверхности образца.

П р и м е ч а н и е .  Допускается слабый цветной оттенок стекла.
2. Стекло должно быть термически стойким. При быстром пе­

ремещении из кипящей воды в воду с температурой +20° С на жи­
ромере не должно появляться трещин.

Внесен Министерством мясной и молочной промышленности СССР
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3. Жиромеры должны быть нормально отожжены и не должны 
иметь вредных внутренних напряжений в стекле.

П р и м е ч а н и е .  Стекло нормально отожженных жиромеров, не имеющих 
вредных внутренних напряжений, при просмотре в полярископе должно иметь 
одну из следующих окрасок или их сочетание: красную, оранжевую, фиолетовую, 
синюю (индиго).

4. На поверхности и в толще стенок части жиромера, занима­
емой шкалой, никакие дефекты стекла не допускаются.

В остальной части жиромера допускаются: мелкая мошка, раз­
мером по наибольшему измерению не более 0,8 мм; мелкая, не 
ощутимая рукой свиль; не продавливаемые стальным острием пу­
зыри размером по наибольшему измерению до 1 мм; не продав­
ливаемые воздушные полосы (капилляры) шириной не более 
0,25 мм; ощутимая рукой полосность; мелкие продольные и попе­
речные штрихи. В местах спая допускаются незначительная мато­
вость и потемнение стекла.

5. Форма жиромера и его размеры устанавливаются следую­
щие:

Сечение трубки шкалы 
плоской

эллипсоидальной
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6. Жиромер должен быть симметричной формы.
П р и м е ч а н и е .  Допускается отклонение продольной оси трубки шкалы от 

продольной оси корпуса жиромера на угол не более 3°.

7. Поверхность жиромера не должна иметь трещин, вмятин или 
выступов глубиной или высотой более 1 мм, а также больших на­
плывов стекла в местах спая.

8. Горло жиромера должно быть цилиндрической формы. Края 
горла должны быть ровными и оплавлены или отшлифованы так, 
чтобы они не резали резиновую пробку при вставлении ее в горло.

П р и м е ч а н и я :
1. Допускается эллиптичность горла при условии, что разность между боль­

шой и малой осью не превышает 0,5 мм.
2. Допускается конусность горла, не превышающая 1:10,  с расширением к 

краю.
9. Головка жиромера должна быть конусообразной формы с 

утолщением на конце.
10. На головке каждого жиромера должна быть матовая 

овальная или круглая шероховатая поверхность для нумерации 
при работе с ним.

11. Трубка, на которую наносится шкала жиромера, должна 
быть в сечении плоской или эллипсоидальной (см. чертеж).

12. Шкала жиромера должна быть разделена на 80 равных де­
лений. Расстояния между осями смежных отметок шкалы должно 
быть не менее 0,8 мм.

13. Отметки шкалы должны быть нанесены в виде штрихов ши­
риной не более 0,2 мм, расположенных симметрично и перпендику­
лярно к оси жиромера. Штрихи должны быть прямыми, ровными, 
без заметных на глаз перерывов и утолщений, влияющих на точ­
ность отсчета.

П р и м е ч а н и я :
1. Допускается прерывность по краям штрихов, не мешающая отсчету, но 

не более чем в трех местах шкалы.
2. Ширина первого и последнего штриха может быть более указанной в на­

стоящем пункте, но не более 0,4 мм.

14. Наименьшие штрихи шкалы должны быть равны между со­
бой и не должны быть короче 3 мм. Средние штрихи шкалы дол­
жны быть длиннее коротких не менее чем на 0,75 см с каждого 
конца. Длинные штрихи оцифрованных отметок должны быть 
длиннее средних не менее чем на 1 мм с каждого конца.

15. Расположение штрихов, оцифровка шкалы и расположение 
цифр должны соответствовать чертежу настоящего стандарта.

16. Цифры должны быть нанесены чисто и четко через каждые 
10 делений с правой стороны шкалы, над соответствующими от­
метками, причем ноль должен быть поставлен над первой отмет­
кой, считая от корпуса жиромера.
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17. Штрихи и цифры шкалы жиромера должны быть нанесе­
ны травлением или гравировкой.

18. Объем рабочей части жиромера (от начала горла до конеч­
ной отметки шкалы) должен быть 21,5±0,5 мл.

19. Объем головки жиромера до конечной отметки шкалы дол­
жен быть 2,5±0,5 мл.

20. Об>ем внутренней части трубки, на которой нанесена шка­
ла жиромера на длине двух наименьших делений, при темпера­
туре +  20° С должен быть равен 0,0563 мл.

Допускаемые отклонения емкости канала трубки на любом 
участке шкалы не должны превышать объема, соответствующего 
емкости ±0,5  наименьшего деления.

21. На корпусе каждого жиромера должны быть вытравлены, 
выгравированы или нанесены химически стойкой краской:

а) наименование или товарный знак завода-изготовителя;
б) порядковый номер жиромера и надпись «Контрольный» 

(для контрольных жиромеров);
в) номер настоящего стандарта.

II МЕТОДЫ ИСПЫТАНИЯ

22. Химическую стойкость стекла жиромера проверяют сле­
дующим образом.

Посредством раскаленного провода или точильного круга выре­
зают по три образца стекла правильной геометрической формы, 
каждый площадью 100—200 см2.

При вычислении площади образца учитывают поверхности 
внутреннюю, внешнюю и сечения.

Образцы подшлифовывают по поверхности разреза до уничто­
жения видимых на глаз рубцов и неровностей, после чего их очи­
щают от загрязнения, промывают дистиллированной водой, спир­
том и снова водой и сушат до постоянного веса, т. е. до тех пор, 
пока разность веса при двух последовательных взвешиваниях бу­
дет не более 0,4 мг.

Затем образцы взвешивают с точностью до 0,1 мг и кипятят 
во вместительном сосуде (наблюдая за тем, чтобы они не терлись 
ни о стенки сосуда, ни друг о друга) в 2 н растворе едкого натра 
(NaOH) и в 1 н растворе серной кислоты (H2SO4) в течение 3 ч 
в каждом и в дистиллированной воде в течение 5 ч.

При кипячении поддерживают постоянный уровень жидкости 
на 1 см выше погруженного образца, непрерывно осторожно до­
бавляя дистиллированную воду из воронки с краном.

Кипение должно быть спокойное.
По окончании кипячения образцы вынимают, обмывают снача­

ла дистиллированной водой, затем слабым раствором соляной кис-
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лоты (после обработки едким натром) и снова водой, просуши­
вают до постоянного веса и взвешивают.

Потери в весе образцов, пересчитанные на 100 смг поверхности, 
«е должны превышать указанных в п. 1 настоящего стандарта.

23. Термическую устойчивость стекла жиромера проверяют по­
средством погружения и выдержки его в кипящей воде в течение 
3 мин и последующего быстрого перемещения в воду с температу­
рой +20° С, причем жиромер не должен давать трещин.

24. Качество отжига жиромера проверяют полярископом с по­
гружением его в бензол.

25. Надписи, нанесенные на жиромер химически стойкой крас­
кой, проверяют на смывание последовательным окунанием жиро­
мера:

а) в холодную воду;
б) в воду, подогретую до 100° С;
в) в хромовую смесь;
г) в 1%-ный содовый раствор.
Надписи не должны стираться и не должны обесцвечиваться.
26. Точность объема шкалы жиромера и объема его рабочей 

части головки поверяют дистиллированной водой объемным спо­
собом с помощью образцовых бюреток.

III. ПОВЕРКА И КЛЕЙМЕНИЕ

27. Жиромеры, до выпуска их в обращение, должны быть под­
вергнуты поверке и клеймению органами Государственного коми­
тета стандартов Совета Министров СССР.

IV. УПАКОВКА

28. Жиромеры вкладывают по 10 шт. в картонные коробки.
Контрольные жиромеры вкладывают в коробки по одной

штуке.
29. Коробки с жиромерами упаковывают в прочные деревян­

ные ящики с прокладкой стружки или другого упаковочного мате­
риала.

Коробки должны упаковываться в ящик плотно, так, чтобы 
они не могли перемещаться в нем при транспортировании.

30. В каждый ящик должен быть вложен контрольный талон 
с указанием:

а) наименование организации, в систему которой входит за- 
зод-изготовитель и наименование завода-изготовителя;

б) номера ящика;
в) названия изделий;
г) количества жиромеров;
д) даты упаковки;
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е) номера настоящего стандарта;
ж) «Контролер-----------»;
з) «Упаковщик---------- ».
31. На каждом ящике должны быть нанесены краской:
а) на крышке — наименование или товарный знак завода-из- 

готовителя и надписи: «Верх»; «Осторожно — стекло!» и «Не бро­
сать!»;

б) на боковой стенке — номер ящика.
32. Вес ящика брутто не должен превышать 50 кг.
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П Е Р Е Ч Е Н Ь  С ТАН Д А РТО В, В К Л Ю Ч Е Н Н Ы Х  В С БО РН И К

(по порядку номеров)

Норма стандартов Стр. Норма стандартов Стр,

5.48—67 147 4495—65 9
5.49—67 124 4771—60 105
5.50—67 129 4937—60 112
5.115—69 153 5717—70 449
5.116—69 159 5867—69 247
5.117—69 166 5958—70 410
5.118—69 195 5981—71 431
5.349-70 189 6822—67 50
5.838-71 134 7616-55 56
5.974—71 172 7770—55 82
5.1030—71 141 8218—56 215
5.1031—71 182 8764—58 298
5.1048—71 177 8777—67 397
37-5 5 36 9220—59 76
718—54 116 9225—68 277
719-54 120 9525—60 427
1341—60 420 9873—61 19
1349—58 27 9874—61 23
1923—60 109 10131—68 383
1962—66 327 10382—63 32
1963—51 333 10970—64 14
1964—66 322 11041—64 87
2903—55 100 11811—66 469
3622—68 200 12860—67 45
3623—56 227 13057—67 93
3624—67 234 13277—67 3
3625—71 222 13361—67 374
3626—47 240 13515—68 393
3627—57 271 13534—68 476
3628—47 258 13928—68 217
3629—47 254 15844—70 352
3974—63 371 17164—71 399
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